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OLMA BRATWURST
APEROSTANGELI FUR
4 PERSONEN

Ausgangsmaterial
3 Stk Olma Bratwurst
Mehl oder Reisstarke

2 Eier aufgeschlagen

Paniermehl / Semmelbrosel

Bratfett oder Rapsol
Dipsaucen nach Geschmack

Arbeitsanleitung

1. Die Olma Bratwirste schalen und in 8 gleich grosse Stangel schneiden.

2. In dem Mehl wenden, durch das Ei ziehen und mit dem Paniermehl panieren.
3. Im Bratfett goldbraun ausbacken.

4. Mit den Dipsaucen anrichten.

Bemerkung

Die Olma Bratwurste kénnen auch in Rollen geschnitten und paniert als Hauptgang mit

Pommes und Salat serviert werden.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.





