Kochwurst > Sllzen, Terrinen, Pasteten

BUNTE OLMA BRATWURST
SULZE

Ausgangsmaterial

640 g Olma Bratwurst 1x1 cm Kantenlange
490 g Aspikaufguss
100 g Mixed-Pickles gewdrfelt

(1230 g Gesamtmenge)

Kleine Férmchen nach Wahl

Gewiirze und Zutaten fiir den Aspikaufguss

300g Wasser
100 g Aufguss von den Mixed Pikles
80g Sulzaspik
Salz, Pfeffer, Macis, und Zitronensaft

Arbeitsanleitung

Olma Bratwiirste schélen, in Wirfel schneiden und mit heissem Wasser gut absptilen.

Wasser flr Aspikaufguss aufkochen vom Feuer nehmen und den Anteil an Sulzaspik riickstandlos auflésen.
Die Mixed-Pickles mit heissem Wasser abspiilen und mit den Olma Bratwurstwiirfeln mischen.

Diese Mischung in die vorbereiteten Férmchen einfillen / wiegen.

Den Aspikaufguss abschmecken und dann in die Férmchen giessen / einwiegen.
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Im Kuihlschrank abkuhlen lassen.

Bemerkung

Die Siilzen mit einem Blattsalat anrichten.

Das Rezept entspricht dem aktuellen technischen Stand. Die aktuellen lebensmittelrechtlichen m
Bestimmungen sind durch den Rezeptanwender selbstverantwortlich zu prifen.





